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AMERICAN WHEAT (BJCP 1D)
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Povodny recept vyrobcu sladu Viking Malt.
American Wheat je jednoduché, ale velmi prijemné psSeni¢né pivo. Osviezujuce a chmelové. Mierne

zakalené, neobsahuje Ziadne klincekové ani bananové aromy ako jeho nemecky bratranci (Weissbier), ale
obsahuje komplex ovocnych arom z americkych odréd chmelu. Mierne chlebové, stredne plné s vysokou

a dlhotrvajucou bielou penou.
Skol P

SLADY

Viking Malt Plzensky slad

RMUTOVANIE

Vystieranie: 19L

2,5 kg Vysladzovanie: 14L
Viking Malt PSenicny slad

2,5 kg Infazie:

Viking Malt Caramel 30 68°C 60 min.

0,1 kg 76°C 5 min.
Ryzové pluchy

0,3 kg

CHMELOVAR

65 min.

Chinook

60 min - 6g
Amarillo

15 min - 21g
Citra

5 min - 30g

FERMENTACIA

Kvasinky:
Safale WB-06 / 1bal

6-8 dni pri teplote 18-20°C

L (o] ¢ ABV
25 1048 4,8%
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